Uzena polevka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

4

Suroviny

Porce: 6

- Vyvar s uzeného masa 0.5 1
- Ryze 40 g

- Uzené maso 150 g

- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Cibule 1 ks

- Petrzelova nat 1 1zice

. Sl 2 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
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Postup:

1. Netucny vyvar z uzeného masa procedime a uvarime v ném proplachnutou ryzi, mrkev, petrzel a
cibuli.

2. Z polévky vyjmeme zeleninu, pokrajime ji na drobno spolu s uzenym masem a vratime zpét do
polévky. Okorenime Cesnekem utrenym se soli a podle chuti okorenime peprem, pripadné osolime.
Ke konci pridame trochu petrzelové naté



