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Suroviny

Porce: 5

- cibule 1 ks

- kure 1 ks

- maslo 50 g

- olej 1 1zice

- houby 250 ¢
- vejce 2 ks

- veka 5 platek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Houby osolte a s cibulkou orestujte na 1 1zici oleje, pak poduste, aZ se vSechna voda odpari.
Vakrajenou veku pokropte vodou, nechte nasaknout a pak prebytecnou vodu lehce vymackejte, veku
pridejte k houbam. Do nadivky vmichejte rozslehana vejce a houbové koreni, naplnte kure, otvor
zaSijte a nohy krizem sepnéte. Kure osolte a opeprete, dejte do pekacku, podlejte vodou a oblozte
polovibou masla. Pecte ve stredné vyhraté troubé dozlatova, béhem peceni prelévejte vypekem a
podlévejte teplou vodou. Ke konci peceni dejte do vypeku zbytek masla.

Vhodné houbové koreni je :
1/ Rojikovo koreni
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