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Suroviny

Porce: 8

- brambory 1 kg

- zeli kysané 1 balicek

- slanina anglickéd 300 g

. smetana ke Slehani 2 kelimek
. kari 2 1zice

- kmin 1 1zicka

. sul 2 1zicka

. cibule 3 ks
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. stl 2 1zicka
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- slanina anglickéd 300 g

- smetana ke slehani 2 kelimek
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. kmin 1 1zicka
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- cibule 3 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Duseni


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Brambory omyjeme, nakrajime je na kolecka nebo kosticky a ddme do velké misy. Posypeme soli,
kari, kminem, polijeme trochou oleje a dobre ru¢né promichdme. Pak pridame na kosticky
nakrajenou slaninu, zeli i se Stavou a jesté jednou promichéme.

Smés nechame v mise jesté na chvili odlezet.

Pak ji nasypeme na pekac vyloZeny pecicim papirem.

Zakryjeme alobalem a dame dusit do vyhraté trouby na 250 °C priblizné na 45 minut. Pokud mame
pekac s poklici, alobal nepotrebujeme. Pak zalijeme smetanou a nechame dusit jesté asi 15 minut.
Nakonec odkryjeme a nechame jesté 10 minut v troubé.

Mezitim si nakrajime cibulku na koleCka nebo pilkolecka ¢i nadrobno a osmazime ji na tuku za
obcCasného michani dozlatova.

Upecenou zelnacku rozkrajime na porce a na taliri posypeme cibulkou.

Poznamka:

Cibuli smazime pomalu a na mirném stupni, aby byla stejnomérné osmahléd. Bude pak krupavéjsi a
chutné;jsi.



