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Suroviny

Porce: 12

- cukr krupice 130 g

- liskové orechy 80 g

- maslo40 g

- kondenzované mléko 1 plechovka
- pohankova mouka 100 g

- prasek do peciva 1 1zicka

- mletd skorice 1 1zicka

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Den predem svarime salko (uzavienou plechovku zcela ponorime do vody a varime asi 2 hodiny).
Poté nechdme vychladnout. Tésto: V mise vySlehame vejce s cukrem, lehce vmichame mouku
smichanou s praskem do peciva a skorici, 50g orisku a nakonec rozpusténé maslo. Dortovou formu
vymazeme tukem, vysypeme moukou a nalijeme do ni tésto. Peceme ho pti 160°C asi 30 minut. Zbylé
orisky nasypeme na plech a ve vypnuté horké troubé je pak zlehka oprazime. Zméklé maslo
vyslehdme do pény a postupné do néj zaslehame polovinu svareného salka. Vychlaly korpus
prokrojime a spojime krémem. Dort poteme po celém povrchu krémem a boky obalime oprazenymi
orisky. Shora dort ozdobime zbylym krémem a celymi orisky a pripadné prizdobime snitkou maty.
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