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Suroviny

Porce: 4

- Na tésto

- hladké mouky 180 g

- vejce 1 ks

- Napln

- syr rycotta 200 g

- vejce 1 ks

- strouhany parmazan 2 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Z mouky a vajicka vypracujeme tésto

2. Na pomouceném véle ho vyvalime na tenci plat

3. Z platu pak vykrajujeme ¢tverce o velikosti 8x8 cm

4. Tyto ¢tverce uvarime v mirné osolené vodé

5. Cerstvé uvarené tésto pak poloZzime na ubrousek a potirdme rtiznymi ndplnémi, pak tésto
zavineme do tvaru trubicky

6. Naplnéné kanelony pak klademe na vymazany plech nebo zapékaci misku

7. Trubic¢ky potreme mdslem, pripadné zasypeme nastrouhanym syrem a zapeceme

v predem vyhraté troubé, na 170 °C, cca 15-20 minut.
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