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Suroviny

Porce: 16

- drozdi 40 g

- cukr 300 g

- mléko 500 ml

- hladkd mouka 500 g

- polohruba mouka 500 g

- vejce 4 ks

- maslo 300 g

- nadivka dle chuti 1 baleni

Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z drozdi,trochy cukru ,mléka a hladké mouky pripravime kvasek.Do misy ddme mouku,vejce,teplé
mléko, maslo,cukr a kvasek.Zadélame hladké tésto a nechame kynout.Po vykynuti tésto rozdélima na
bochanky,které rozvélime a upravime do tvaru.Nakonec plnime ruznou néaplni dle chuti a peceme
dozlatova.
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