Cuketova horcice

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- cuketa 2 kg

- cukr krystal 130 g

- sul 80 g

- feferonka 2 ks

- Cesnek 1 ks

- plnotucénd horcice 1 ks
. pepr 2 1zicka

- olej 2.5 dl

- ocet 1dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
1. Cukety omyjeme, oloupeme, zbavime jadrince a nakrajime na vétsi kostky

2. Priddme oloupané strouzky ¢esneku, feferonky, cukr, plnotu¢nou horcici, stil, pepr, olej a ocet a
rozvarime

3. Pak vSe rozmixujeme, naplnime do sklenic a sterilujeme 20 minut na 85 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

cesnek - jedna palice



