Sunkova pizza

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- polohrubd mouka 500 g
- olej 6 1zice

- drozdi 1 kostka
-vodal1l.41l

- Na potreni

- rajcatové pyré 200 g

- krystalovy cukr 5 Izice
- oregano 1 1zice

- tymian 2 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Sunka 100 g

- Mozzarella 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
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Postup:

1. Do misy vsypeme polohrubou mouku se Spetkou soli, ohrejeme 1/4 1 vody, ve které rozpustime
drozdi, nejlépe hnétacem zpracujeme mouku, kvasnicovou vodu a olej na hladké tésto

2. Tésto nechame kynout na teplém misté priblizné 20 minut

3. Pripravime si potirani na pizzu; pyré nalijeme do misky, pridame koreni, bylinky, rozdrceny
strouzek Cesneku a cukr, vSe promichame a uchovame na pozdéji

4. Tésto jesté jednou prohnéteme a roztdhneme ho na tukem vymazany a moukou vysypany plech a
vytvorime kolo.

6. Povrch tésta potreme potirdnim z rajcatového pyré, poklademe kousky mozzarelly a oblozime
platky Sunky.

7. PeCeme v troubé vyhraté na 250 °C 20-30 minut, v zavislosti na typu trouby.

Poznamka:

Na dozdobeni podle chuti: syr, salam, olivy...



