Casarrece s tatarskou paprikou

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- téstovin Casarecce 300 g
- olivovy olej 3 1zice

- Cervena paprika 1 ks

. zluta paprika 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- mleté chilli 1.2 1zicka

- bazalka 1.2 svazek

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

PRIPRAVA:

Paprikové lusky rozpulte a vyriznéte jadernik; vzdy 2 ¢ervené a 2 zluté poloviny potrete 1 PL oleje a
pod predehratym grilem grilujte asi 15 minut do hnéda; dejte do mraziciho pytliku a nechte v
mraznic¢ce vychladnout; oloupejte kuzi z paprikovych luski; duzinu a 2 PL olivového oleje zmixujte

tyCovym mixérem na jemné pyré; okorente chili praskem, soli a peprem.

POSTUP:


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zbylé paprikové lusky rozkrajejte na malé kosticky; bazalku umyjte, opatrné osuste a nakrajejte na
tenké prouzky; casarecce uvarte ve slané vodé do mékka presné podle navodu na obalu; poté slijte a
smichejte s paprikovou omackou; casarecce rozdélte na porce a posypte je paprikovymi kostickami a
bazalkou.



