Rez z piskotu
Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 16

- polohrubd mouka 200 g

- cukr moucka 200 g

- vejce 4 ks

- olej 10 1zice

- horkd voda 10 Izice

- kyprici prasek 1 balicek

- Krém:

- mléko 750 ml

- vanilkovy pudink 3 balicek
- cukr moucka 200 g

- zakysana smetana 3 kelimek
- piskot 2 balicek

- instantni kdva 1 hrnek

- rum 4 1zice

- granko 1 hrst

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Ze vsech surovin pripravime tésto a upeceme piskot.V mléce uvarime pudinky s cukrem,nechame je
vychladnout a pak k nim pridame zakysané smetany a umichame jemny krém.Na piSkot natreme
polovinu krému,poklademe piskoty,pocakame kavou a rumem.Natreme je druhou polovinou krému a
ozdobime grankem.



