Brambory ve folii s kaviarem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- zakysana smetana 150 g
. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

. pazitka 1 svazek

- kaviar z lososa 50 g

Doba pripravy: 5 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4

Postup:

PRIPRAVA:

Pecici troubu predehrejte na 200°C; brambory umyjte, dobre okartacujte a jednotlivé poradné
zavinte do alobalu; nechte asi 60 minut v troubé dusit; pazitku umyjte a nakrajejte na tenké krouzky;
kysanou smetanu umichejte v misce do hladka; okorente soli a peprem a primichejte pazitku.

POSTUP:

Upecené brambory polozte na talir, folii narezte a otevrete; ¢ast Slupky svlecte; brambory otevrete
1zickou; kysanou smetanu rozdélte na brambory a na kazdou bramboru dejte také 1 malou 1zicku
kaviaru z lososa; pred podavanim ozdobte pazitkou a koprem.
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