Salat Nicoise

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 3

- brambory 500 g

- citrénova Stava 1 1zice

- olivovy olej 2 1zice

- olivy 100 g

- rajce 3 ks

- tundk ve vlastni stavé 1 plechovka
- vejce 4 ks

- fazolky 250 g

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Francie

Pocet porci: 3

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a nakrdjime na platky. Vejce uvarime na tvrdo a nakrajime
na meésicky

Fazolky zbavime stopky a vlozime do varici osolené vody. Povarime asi 5 minut a pak proplachneme
studenou vodou.

Rajcata rozkrajime na meésicky a petrzelku posekame

Brambory, rajcata, olivy, tunaka, vejce, fazolky a petrzelku vlozime do misy, promichame, zalijeme
olivovym olejem a citronovou $tavou a dle chuti priddme sul a pepr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

