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Suroviny

Porce: 6

- Cesnek 2 strouzek

- listkové tésto 1 baleni
- maslo 100 g

- mléko 1 dl

- kladenska pecené 100 g
- parmazan 2 lzice

- bily pepr 1.2 1zicka

. petrzelka 1 1zice

- rohlik 4 ks

- Spenat 250 g

- vejce 7 ks

- mlety zazvor 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na koprovy jogurt:

250g tu¢ného jogurtu, 1 1zici citronové $tavy, 2 1zice nasekaného kopru, sul, bily pepr

Rohliky nakrajime na malé kosticky. Listovy Spenat dukladné propereme, sparime horkou vodou,
nechame odkapat a pak jej nakrajime na drobné kousky. Ctyfi vejce uvarime natvrdo. Ze dvou bilkd
a Spetky soli pripravime tuhy snih a jeden zloutek utfeme s maslem. Nakrajené rohliky zvhl¢ime
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mlékem, pridame na nudlicky nakrajenou kladenskou peceni a petrzelku, ochutime soli, peprem,
rozetrenym Cesnekem, priddme parmazan a nakrajeny Spenat. Suroviny promichame s utrenym
Zloutkem a na zavér zlehka vmichédme snih. Listové tésto vyvalime na plat 40x30 cm a na stied
rozeteme polovinu nadivky. Do stredu nadivky rozdélime po délce oloupana vejce uvarena natvrdo a
zakryjeme druhou polovinou nadivky. Stradl zabalime, konce pevne srolujeme a pritiskneme.
Zarolovany $trudl opatrné prendame na plech vylozeny papirem na peceni, potfeme rozslehanym
vejcem a upeceme v troubé vyhraté na 180°C dozlatova. Jogurt promichdme s koprem, dochutime
soli, bilym peprem a citronovou stavou. Vychladly stradl nakrajime a podavame s koprovym
jogurtem.



