Bramborovy pudink
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- cukr krupice 1 1zice
- maslo 100 g

- hruba mouka 4 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Finsko

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory jesté horké oloupat a najemno nastrouhat do misy. Vmichat do nich mouku a
cukr, misu prikryt utérkou a smés nechat asi hodinu odlezet. Bramborovou hmotu dosolit, zalit
mlékem i rozpusténym maslem a vyslehat. Pak ji rozdélit do 4 zapékacich misek dobre vymazanych
tukem. Pripraveny pudink zapékat asi 30 minut na 180°C dozlatova. Vyklopit na talirky, ozdobit
bylinkami a podavat s michanym zeleninovym salatem


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

