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Suroviny

Porce: 2

- kureci rizek 2 ks

- mandle 1 hrst

- paprika 1 ks

. porek 1 ks

- sojova omacka 2 Izice
- solamyl 1 1zicka

- mléty zazvor 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Cina

Pocet porci: 2

Postup:

Na oleji lehce osmahneme bilou ¢ast pérku. Pozor. nesmi zhnédnout! Priddme na thledné kousky
pokrajené maso. Kdyz je dame na chvilku do mrazaku. muzeme ostrym nozem narezat témér
prusvitné nudlicky. Rychle orestujeme, priddme zazvor, malicko podlijeme vodou a vmichame
sdjovou omacku. Dusime asi 5 minut na silném plameni v hluboké panvi. Potom prisypeme na
nudlicky nakrajenou ¢ervenou papriku a na pul kolecka pokrajenou zelenou ¢ast pérku. Nechdme jen
prejit varem, zelenina nesmi ztratit barvu. Podle chuti muzeme jeSté pridat mandle a nakonec
vlijeme namoceny solamyl a zamichame. Podavame s ryzi.
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