Mozartovy koule

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 450 g

- bila ¢okoladova poleva 1 baleni

- horka ¢okoladova poleva 1 baleni
- mandle 300 g

- pistéacie 150 g

- rum 1.2 1zice

- voda 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:

Rozmixujeme mandle - priddme 300g cukru a vodu a vypracujeme tésto. Umeleme i pistacie,
pridame 150g cukru a rum a vypracujeme vlacnou hmotu. Ze zelené smési utvorime mensi kulicky,
které pak vkladame do bilé hmoty, kterou tu zelenou obalime. Takto zpracované kulicky napichuji na
paratko a namac¢im v horké polevé, po zaschnuti vyjmu paratko a abych zamaskovala diru po paratku
opatrné délam spiralu z bilé polevy. Poté vkladam do papirovych kosick.
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