Pizza s mletym masem a ananasem
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Suroviny

Porce: 1

- ananas 4 platek

- cibule 1 ks

- mleté maso 300 g

- mozzarella 150 g

- olej 2 1zice

- pizza tésto 1 baleni

- koreni na pizzu 2 1zicka
. Cervena paprika 1 ks
- zluta paprika 1 ks

- rajsky protlak 2 1zZice
- smetana 100 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli nakrajime na kosticky a osmahneme na oleji, priddme maso a opeCeme. Prilijeme smetanu,
smichame ji s masem a prohiejeme, dochutime soli a peprem. Podle navodu na sacku pripravime
tésto na pizzu, rozpllime papriky a odstranime jadyrka. Lusky nakrdjime na tenké nudlicky. Protlak
smisime s korenim na pizzu, ananas a syr nakrajime na kosticky. Troubu predehrejeme na 200°C.
Téstem vylozime vymastény plech, potreme ho ochucenym protlakem, na néj rozloZime masovou
smés a posypeme pokrajenou paprikou, ananasem a syrem. Pe¢eme doruzova asi 30 minut.
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