Husi jatra s mandlemi

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hrebicek 4 ks
- husi jatra 500 g
- mandle 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mate chut na jatra? Zkuste husi jatra s mandlemi. Ze vSeho nejdrive jatra protkneme sparenymi,
oloupanymi, na nudli¢cky pokrdjenymi mandlemi a hiebicky. VlozZime je do pekdce vymazaného husim
sadlem - pozor, mandlemi nahoru, at se nespali. Zalijeme je vodou tak, aby byla potopena a v mirné
rozehraté troubé peceme domékka. Az jsou jatra hotova, nechame je vychladnout a ddme do lednicky
ztuhnout. Po vychladnuti husi jatra s mandlemi pokrajime na platky a poklademe na cerstvy chléb
namazany husim sadlem. Nezapomeneme vyndat hrebicky. Muzeme servirovat se sterilovanou
zeleninou.
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