Grilovane krevety s chilli omackou
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Suroviny

Porce: 4

- krevety 200 g

- Na marinadu

- olivovy olej 5 1zice

- rozmaryn 1 snitka

- tymian 1 snitka

. citronova Stava 1 ks
- Na chilli omacku

- olivovy olej 3 1zice

- chilli papricky 3 1zice
- Cesnek 2 strouzek

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mrazené krevety nechame v lednici pozvolna rozmrazit, krevety oplachneme, osusime a nalozime
na 1 hodinu do marinady, kterou pripravime z olivového oleje, do kterého zamichdme nasekané
bylinky a citronovou Stavu, dle chuti ji osolime

2. Marinované krevety ulozené v lednici béhem marinovani obcas lehce promichame, aby se
marinovali rovhomérné

3. Krevety grilujeme na rostu grilu zprudka, cca 2 minuty z kazdé strany (nejlepsi je krevety napichat


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

na grilovaci jehly, pujde to pak rychleji), nebo je mizeme orestovat na oleji na panvicce

4. Pokud pripravujeme pokrm na grilu, nalijeme zvlast na panvic¢ku olivovy olej, priddme nakrajenou
cibuli, rozetreny ¢esnek a chilli spolu s trochou marinady a nechame lehce zpénit, ihned odstavime, v
pripadé, ze krevety budeme restovat, pak pouzijeme vypek z krevet jako zaklad na omacku

5. Jednotlivé porce grilovanych krevet prelévame chilli omackou a podavame napriklad s cerstvym
pecivem.



