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Suroviny

Porce: 8

- dreni dyné 500 g

- pyré jablecné 500 g

- cukr zelirovaci 1 kg

- z 1/2 citronu citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Prvni varianta: dyni nakrajime na velmi malé kousky, které nasypeme do hrnce. Pridame jablecné
pyré a smeés za stalého michani lehce povarime, az se dyné rozvari. Pak smés propasirujeme a s
citronovou stavou a zelirovacim cukrem 4 minuty povarime. Naplnime do sklenic, ihned zavreme a

nechame vychladnout.

Druhd varianta: dyni rozmixujeme, smichdme s jable¢nym pyré, citronovou $tavou a zelirovacim
cukrem. Varime 4 minuty. Hotovou marmelddu naplnime do sklenic, zaviCckujeme a nechame

vychladnout.
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