Gronsky salat

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. riiZzovy losos ve vlastni $tavé 200 g
- celer 200 ks

- zakysana smetana 150 ml

. porek 100 g

- citron 1 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Gronsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oloupany celer omyjeme, osusime, nastrouhdme a v mise zalijeme Stavou vymackanou z 1/2 ks
citrénu

2. Z konzervovaného lososa slijeme Stavu, maso napriklad vidlickou roztrhdme na mensi kousky a
pridame ho k celeru

3. Opléchnuty, na kolecka nakréjeny, porek priddme do misy k ostatnim ingrediencim

4. Salat zalijeme zakysanou smetanou, podle chuti osolime, promichame a na zavér zdobime
bylinkami, ¢ervenym kaviarem a koleCky zbylé poloviny citronu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

