Cinské masové hranolky
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Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 400 g

- olej 4 lzice

- Marinada

- polévkové koreni 2 Izice

- mouckovy cukr 1 1zice

- wolcestrova omacka 1 1zice
- Skrobova moucka 1 Izice

- kari 1 1zicka

- palivé papricky 6 ks

- zloutek 3 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

1. Veprové maso odblanime, oplachneme, osuSime a nakrajime na hranolky

2. Do misy dame polévkové koreni, zloutky, mouckovy cukr, worchesterskou omécku, skrobovou
moucku, kari koreni a dobre promichame

3. Podle chuti priddme ocisténé, na drobno nakrdjené palivé papricky, nakrajené maso, zamichame a
nechame nékolik hodin v chladu marinovat

4. Pak masové hranolky opeceme na rozehratém oleji dozlatova.
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