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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Salatova okurka 1 ks

. Citrén 2 ks

- Cesnek 4 strouzek

. Arabska korenici smes 3 1zicka
. Cibule 1 ks

- Rajce 3 ks

- Paprikovy lusk 2 ks

- Olivovy olej 4 1zice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Arménie

Pocet porci: 4

Postup:

Okurku, rajcata a oloupany citron nakrajime na platky, stejné tak Cesnek a cibuli, okorenime celou
davkou korenici smési a zalijeme olejem. Podle chuti salat osolime a dobre promichame, dédme
vychladit.

Arabsky zeleninovy salat poddvame na listu saldtu ozdobeném platkem citronu a snitkou petrzelky.

Poznamka: Zdkladem této korenici smési je tzv. Fagara (s¢chuansky pepr), dale potom suSena mata
peprna, chilli, suSeny Cesnek,céerny pepr a paprika. Pouziva se do pokrmu arabské kuchyné.
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