Ciabatta s pastikou z bilych fazoli
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Suroviny

Porce: 3

- ciabatty 3 ks

- bilych fazoli 400 g

- Cesnek 3 strouzek

- olivovy olej 3 1zice

- rozmaryn 1 Izice

. citronova Stava 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Italie

Pocet porci: 3

Postup:

1. Pripravime si pastiku; nélevu zbavené a dukladné okapané bilé fazole ddme do vétsi misy spolu s
nasekanymi strouzky Cesneku a 1zici pokrajeného rozmarynu

2. Prilijeme olivovy olej a citrénovou stavu, vSe rozmixujeme dohladka ty¢ovym mixérem

3. Pastiku dle chuti osolime a okorenime peprem

4. Platky ciabatty nakrajime na platky a opeceme je, z obou stran, na rozpaleném olivovém oleji

5. Ciabatty z jedné stany potreme pripravenou pastikou a ozdobime ¢erstvym tymidnem.

Poznamka:

citrénova stava s jednoho citréonu
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