Bageta plnéna rajcaty a mozzarellou
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Suroviny

Porce: 4

- rajcata 8 ks

- bagety 4 ks

- kaderavy salat 1 ks
- mozzarella 200 g

- maslo40 g

- olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Bagety podélné rozkrojime tak asi do dvou tretin (nesmime je prekrojit Giplné)

2. Listy salatu opereme a nechdme dikladné okapat, pak je natrhame na mensi kousky

3. Rajcata omyjeme a nakrdjime na stredné silné platky, mozzarellu nechame okapat a nakrajime ji
na kolecka

4. Pripravené bagety potreme tenkou vrstvou masla, na ni nejprve rozlozime natrhané salatové listy
a pak skladame stridavé kolecka rajcat a mozzarelly, zakapeme olivovym olejem

5. Osolime a okorenime peprem a oblozime listky ¢erstvé bazalky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

