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Suroviny

Porce: 4

- anglicka slanina 50 g

- cibule 1 ks

- kremskd hortice 2 Izice

. veprovy rizek 4 ks

- zakysana smetana 4 1zZice
- Zzampidény 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zampiony o¢istime a pokrajime na platky, cibuli a anglickou slaninu na kosti¢ky.

Na oleji opeceme slaninu s cibuli, priddéme zampiony a osmazime.

Maso naklepeme, osolime, opeprime a potreme kremzskou horcici.

Vlozime do pekacku a navrch rozlozime osmazené Zampiony.

Zakysanou smetanu smichame s vyvarem z bujonu a zbylou horcici, osolime, opeprime a okorenime
rozmarynem.

Smés nalijeme na rizky a ddme do trouby na 180°C zapéct asi na 30 minut.

Podévame s ryzi nebo bramborem.
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