
Kuřecí extra placičky
Kategorie: Maso

Autor: Lenka

Suroviny
Porce: 5

kuřecí prsa 600 g●

cibule 4 ks●

škrobová moučka 5 lžíce●

vejce 4 ks●

olej 4 lžíce●

sůl 1 špetka●

pepř 1 špetka●

vegeta 1 lžička●

sladká paprika 1 lžička●

pálivá paprika 0.5 lžíce●

karí koření 1 špetka●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Určen pro: Děti

Způsob přípravy: Smažení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 5

Postup:
Maso nakrájíme na kostičky,přidáme nadrobno nakrájenou cibuli,vložíme všechny ostatní
přísady,promícháme a necháme nejlépe do druhého dne uležet.Druhý den tvoříme z těsta lžící

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/


placičky,které na rozpáleném ohni smažíme z obou stran.Jako příloha se hodí bramborová kaše.


