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Suroviny

Porce: 4

- eidam 200 g

- syrecky 200 g

- Cesnek 3 strouzek

- velka cibule 1 ks

. Cervena paprika 1 ks

- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- trocha olej na zaliti 1 ks
- kopr 1 svazek

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Eidam a syrecky pokrajime na kosticky, cesnek oloupeme a také nakrajime na tenké platky.
Cervenou papriku oloupeme, zbavime jadfince a nakrajime na drobné kosti¢ky. Cibuli oloupeme,

prepulime a nakrajime na platky.

Syry a zeleninu smichame ve véts$i misce, pridame papriku, sul, pepr a zalijeme olejem. Vse
promichdme a na zavér pridame i nadrobno nasekany kopr. Smés opét promichame.

Syrovou smés naplnime do diikladné vymytych uzaviratelnych nadob. Pred podavanim nechame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

odlezet miniméalné 24 hodin.

Tuto pikantni pochoutku podédvame spole¢né s cerstvym pecivem.

Poznamka:

Jestli se nebojis vyraznych chuti, vylepsi salat jeSté pokrajenou feferonkou. Ale nezapomen si
vychladit pivo!



