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Suroviny

Porce: 4

- veproveé rizky 4 ks

- cibule 4 ks

- jablka 2 ks

- maslo 100 g

- mouka hladka 1 1zice
. sul 1 hrst

. pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové rizky naklepeme, okraje narizneme, osolime, opeprime a zprudka opeceme po obou
strandch na poloviné masla. Oloupanou cibuli nakrajime na platky a dusime na zbytku masla
domékka.

Priddme oloupana na platky nakrajena jablka, sul a po chvilce duSeni vSe zaprasime moukou. Podle
potreby podlijeme horkou vodou a rozmixujeme.

Rizky vloZime na predehi4té talife a obloZime cibulovym pyré.
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