Syrova rolada
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- eidam 12 platek

- Sunkovy salam 200 g

- pomazankové maslo 1 kelimek
. Cesnek 2 strouzek

- taveny syr 2 ks

- Cervena kapie 1 ks

. porek 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Platky syra rozlozime na pecici papir tak, aby se kraje prekryvali a ddme na chvili rozehrat do
trouby. Spoje trochu pomackame, aby se spojili do jednolitého platu. Mezitim smichdme taveny syr s
pomazankovym maslem a vyslehame s Cesnekem.

Na syr rozlozime Sunkovy salam, pomazeme pomazankou, posypeme nadrobno nakrajenou kapii a
porkem a opatrné zamotame.

Roladu nechame ztuhnout v lednici a podavame nakrajenou na centimetrové platky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

