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Suroviny

Porce: 16

- Listové tésto 500 g

- Hladka mouka na podsypani 15 g
- Krém: 1 ks

- Mléko 300 ml

- Vanilkovy pudink 1 ks

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Nugeta 3 Izice

- Maslo zméklé 150 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto si rozdélime na polovinu. Kazdou vyvéalime na obdélnikovy plat ktery preneseme na
plech. Kazdy plat propichame vidlickou,aby nam nedélal pri peceni bubliny. Pe¢eme v predehraté
troubé dortzova.

Krém: Z mléka a pudinku si uvarime husty pudink, ktery nechame pod mikrotenem vychladit,aby se
neudélal skraloup. Maslo a cukr si radné uslehame(utreme),pak do néj vmichame nugetu a na zaveér i
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vychladly pudink-po ¢astech. S cukrem opatrné-nugeta je sladka!

Jeden plat tésta si oto¢ime na plechu pec¢enou stranou nahoru.Tu stranu potreme hotovym krémem a
druhym platem (tim hez¢im :-) ) krém priklopime. Dame ulezet do chladu a pak krajime pilkovym
nozem. Kraji se 1épe druhy den - aZ je tésto navhlé.

Poznamka:

Casové nendroéné, chutné a vcelku i levné fezy:-). Pfed podavanim posypeme mouckovym cukrem.



