Francouzské brambory II.

Kategorie: Pokrmy

Autor: albina23

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Kabanos Slovensky 600 g
- Vejce 6 ks

- Mléko 400 ml

. Cubrica 1 17i¢ka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a nakrdjime na kosticky. Kabanos nakrajime na kosticky a
priddme k bramboram. Osolime, opeprime a pridame Cubricu. Peka¢ vymazeme sadlem nebo olejem,
smés dame do pekace a uhladime.

PeCeme v troubé na 180 °C. Vejce rozslehame s mlékem. Az jsou brambory ruzové, zalijeme je vejci a
dopecCeme. Vhodné jako obéd i jako vecere.



