Pivovarsky tokan

Kategorie: Pokrmy

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- kyta 600 g

- cibule 2 ks

- sadlo 2 1zice

- hladkad mouka 3 1zice

- bujoén ( gulas ) 1 kostka
. sul 1 Spetka

- sladka paprika 1 1zicka
. svétlé pivo 200 ml

- paprika 1 ks

- Cesnek 5 strouzek

- feferonka 1 ks

- strouhany syr 2 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Vecere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjime na nudlicky a orestujeme na cibuli.Pridame hladkou mouku a jesté chvilku
restujeme.Kostku rozpustime v hrnku horké vody,maso zalijeme,okorenime,pridame rozetreny
cesnek,pivo a dusime domékka.Nakonec pridame papriku,feferonku a na taliti posypeme strouhanym


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

syrem.



