Francouzské brambory od mé maminky
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1.5 kg

- Junior 500 g

- Varena vejce 3 ks

- Nakladané okurky 2 ks
- Eidam syr 250 g

. sul 1 1zice

. pepr 1 1zicka
-o0lej10g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory uvarime dohromady s vejci. Mezi tim si nakrajime na kosti¢ky salam Junior. Nachystame
hlubsi pekac, ktery vymazeme olejem nebo sadlem. (Ja pouzivam olej ve spreji). Uvarené a oloupané
brambory budeme krajet na platky, vejce jen oloupeme ty se budou strouhat. Do pekace budeme
davat vrstvy. ZaCindme platky brambor, ty osolime a opeprime. Na brambory vrstva salamu, na
saldm nastrouhéame 1 vejce (co vrstva to vejce. Ja délam 3 vrstvy), zavarenou okurku (pokud je mala
tak i 2), a nakonec nastrouhame syr. DalSi vrstva brambory a vSe opakujeme aZ mame vse v pekaci.
Vrchni vrstva jsou brambory. Pres posledni vrstvu naliji trochu oleje. Tak akorat, aby se nam to
nepripalovalo, ale také aby to neplavalo v tuku. Dame do vyhraté trouby a zapékdme pri 180
stupnich asi 20 min. Jak jsou brambory opecené mame uvareno. Toto jde téz udélat ze syrovych
brambor, ale doba peceni se tim padem prodlouzi, jelikoz nebudeme jenom zapékat.



