Francouzske brambory - bez vareni
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Saldm junior 200 g

.- Mrazena zelenina - Mochovska smeés 1 baleni
. Smetana ke Slehani 200 baleni

- Vejce 3 ks

. pepr 1 1zicka

. sul 1 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oskrabeme a nakrajime na tenké platky. Dame do pekdcku vymazaného maslem nebo
olejem, priddme mrazenou zeleninu - nemusi byt mochovskd, ale ndm chutnd nejvic. Salam
nakrajime na drobné kosticky a také priddme do pekacku. Obsah pekacku osolime a opeprime -
hodné a poradné promichame.

Pekacek vlozime do trouby vyhraté na 220 stupnd a peCeme asi 15 minut.

Po patnacti minutach obsah pekacku zalijeme smetanou a promichdme. Opét peCeme, dokud


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

brambory nezméknou - podle druhu brambor priblizné 40 minut.

Kdyz jsou brambory mékké, rozmichame si v hrneCku 3 vejce, osolime je a zalijeme jimi obsah
pekacku - opét poradné promichame.

Ted uz staci pocCkat, nez budou hotova vajicka - priblizné 15 minut.

Mnozstvi surovin jsem odhadla - samozrejmé prizpusobime podle chuti. Poddvame s kompotem.
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