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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory (Pro 4 osoby vétsich) 10 ks
- Sterilizovany hrasek 1 plechovka

- Uzeniny (Napr. poloparky) 4 ks

- Vejce 4 ks

- Cibule 1 ks

- olej 1 mala odmérka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

. ¢ervena paprika 1 ks

- Sojova omacka 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout, oloupeme a nakrajime na pul centimetru silna
koleCka. Na panvi osmazime na drobno pokrajenou cibulku, pridame na kolecka nakrajené poloparky
a nakonec hrasek. Po usmazeni vSech ingredienci zalijeme sojovou omackou, opeprime, osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do pekacku vymazaného olejem klademe vrstvu brambor, smési z uzeniny a hrasku a nakonec zase
brambory. Nezapomeneme brambory osolit! Posledni vrstvu brambor zlehka posypeme ¢ervenou
paprikou. pe¢eme v troubé cca 25 min, 5 min pred dopecCenim polijeme rozkvedlanymi osolenymi
vejci. Podavame s kyselou okurkou.



