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Suroviny

Porce: 3

- hermelin 2 ks

- chilli papricka ¢ervena 1 ks

- cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- olej 300 ml

- dle potreby pepr cely 1 ks

. dle chuti stl 1 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Oba hermeliny podélné rozkrajime na tri platky. Cibuli a ¢esnek ocistime a nakrajime na tenké

platky, které jemné posolime.

Cervenou chilli papri¢ku nakréajime na kole¢ka a zbavime semen (pokud véak mame radi osttejsi chut
jidla, seminka muzeme ponechat). Pripravime si dostate¢né velkou sklenici s uzavérem, do které se

vse vejde.

Dno sklenice zalijeme trochou oleje a do néj vhodime par koleCek ¢esneku a cibule. Potom vlozime
platek syru, ktery opét zasypeme nakrajenymi surovinami (cibule, Cesnek, chilli). Takto pokracujeme

stéle dél az do uplného vyCerpani zasob.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

VSechny suroviny zalijeme olejem. Nakonec do sklenice pridame i par zrnek pepre, pokud mame k
dispozici smés barevnych peprt, bude to vypadat moc hezky.

Sklenici dobre uzavieme. Pak nezbyva nez udrzet chuté na uzdé a nechat nakladany hermelin

patricné ulezet v lednici (staci 2-3 dny).

Poznamka:

Muzeme pouzit obycejny olej, ale olivovy je nejlepsi.



