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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 500 g

- maslo 60 g

- drozdi 15 g

- smetana 1.4 1

- mouckovy cukr 2 1zice
- vejce 8 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Belgie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Drozdi rozmichame s cukrem, pak s nékolika 1zicemi vody, se 3 1zicemi hladké mouky a nechdme
vykynout

2. Prosatou hladkou mouku promichdame s brandy, soli, rozslehanymi vejci, vlaznou smetanou,
rozehratym maslem, vykynutym kvéskem a vypracujeme ridké tésto

3. Tésto nechame kynout na teplém misté a z vykynutého peceme ve vymasténé oplatkové formé
oplatky

4. Podavame je teplé, posypané cukrem nebo je zatepla sto¢ime v silné rulicky a po vychladnuti
naplnime Slehackou smichanou s drobné nakrajenym ovocem.
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