Nugatove croissanty podle Ladi Hrusky

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

. listkové tésto 1 baleni
. Cokolada 1 balicek
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtiZzné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Listové tésto vyvalime na pomoucené pracovni plose
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2. Z tésta vykrojime kolo nejlépe pomoci kulatého talire, to rozdélime jesté na osminy
3. Do spodni ¢ésti kazdého trojuhelnicku vliozime po dilku ¢okolady, zavineme do tvaru rohlicka

4. Pripravené croissanty vyskladame na plech vylozeny papirem na peceni, potfeme rozkvedlanym
vajickem a dame péct do trouby vyhraté na 180 °C, peceme dozlatova.

Poznamka:

jedna tabulka nugatové Cokolady, lze nahradit nutelou



