Pasticky s masem a ledvinkami
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Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 200 g

- Skvarené sadlo 100 g
. sul 1 Spetka

- Napln

- hovézi rosténec 200 g
- brambory 200 g

- ledvinky 100 g

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do misy prosejeme hladkou mouku a stil, priddme drobné nakrédjeny tuk a konecky prsta
promisime

2. Ke smési pridame trochu vody a vypracujeme stredné tuhé tésto

3. Vyvélime z néj valecek a ulozime do chladna na pul hodiny

4. Mezi tim pripravime népln tak, Ze odblanénou rosténou a ledvinky, brambory (nebo jiné prisady)
nakrajime na kosticky s hranou asi 1 cm, osolime, opeprime a promichame

5. Po pul hodiné tésto rozdélime na 4 dily, vyvalime na kolecka, poklademe néplni, okraje potreme
studenou vodou, kolecka prelozime v puli a okraje k sobé dobre pritiskneme

6. Pasticky potreme rozslehanym vejcem a peceme Ctvrt hodiny v hodné vyhraté troubé, pak
dopeCeme v mirné vyhraté troubé (asi 40 minut).
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