Zemlovka

Kategorie: Pokrmy

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Rohliky 5 ks

- Mléko 400 ml

- Jablka 4 ks

. Zloutek 2 ks

- Rozinky 50 g

- Tuk - na vymazani formy 1 1zice

- Strouhanka - na vysypani formy 1 hrst
- Skoricovy cukr 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceskéa republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Rozinky namocime do vody, aby nabobtnaly.

Oloupeme jablka a nastrouhame je.

Rohliky nakrajime na platky, které navlh¢ime mlékem s rozmichanym skoricovym cukrem a Zloutky.
Zapékaci misu vymazeme tukem a vysypeme strouhankou. Na dno vyskladdme navlhéené platky
rohlikl, na né vlozime vrstvu nastrouhanych jablek, rozinky. Poté dalsi vrstvu navlh¢enych platka
rohlikil, vrstvu jablek a rozinek. Jako posledni musi byt vrstva namocenych platkd rohlikd. Misu
dame do trouby péct dozlatova.



