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Suroviny

Porce: 6

. porek 350 g

- brambory 1 kg

- kureci vyvar 1.5 1

. maslo 3 Izice

. sladka smetana 250 ml
. cibule 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

1. Bilé ¢asti porku nakrédjime na tenka kolecka, cibuli na drobno

2. Ve vétSim hrnci na rozpusténém masle zprudka osmahneme porek s cibuli

3. Mékky porek zalijeme vyvarem, polévkovy zaklad privedeme k varu, priddme do néj na kosticky
nakrajené, oloupané brambory a varime tak dlouho, dokud brambory nezméknou

4. Mirné prochladlou polévku rozmixujeme, nechame v lednici dukladné vychladit

5. Vychlazenou polévku podle chuti okorenime peprem a dochutime soli, nakonec vmichame
smetanu

6. Jednotlivé porce servirujeme ozdobené osmahnutymi kolecky pérku nebo pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

