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Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal 6 1Zice

- polohrubd mouka 16 IZice
- olej 2 Izice

. pomerance 5 ks

- prasek do peciva 1 1zicka
- Slehacka 1 baleni

- vejce 4 ks

- zelatina 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Zloutky s cukrem(4 1Zice) uslehdme,piiddme mouku s praskem do peciva, olej a drobné rozsekany
pomeranc(2 kusy) i se $tavou.Nakonec vmichame tuhy snih z bilkli,natfeme na pecici papir a peceme
v predehraté troubé na 200 C 12 - 15 min.Upecené tésto nechat vychladnout,odlepime od papiru a
jesté horké zamotame do Cisté utérky a nechame vychladnout.Uslehdame Slehacku s cukrem(2 1zice),
ztuzovac si rozdélame podle ndvodu a smichame s uslehanou Slehackou, nakonec priddme na kousky
nakrajeny pomeranc(3 kusy,bez stavy). Ochutname a kdyz tak dosladime.

Rozmotame si tésto z utérky krém potreme po celé plose,peclivé zamotame a zakryjeme
kraje...,ddme ztuhnout aspon na 2 hodiny do chladu,pri podavani posypeme mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

jedna porce = jedna rolada



