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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 300 g

- jedlad soda 1 balicek

- maslo 300 g

- med 3 Izice

- hladkd mouka 400 g

- kondenzované mléko 1 plechovka
- hera 1 kostka

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ukraina

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si hrnec na vodni 1dzni, nechame rozpustit kostku Hery, pak priddme cukr, med, vajicka,
mouku se sodou a hnéteme cca 10min, az je tésto zlatavoucké. Sundam z vodni 1azné a hmotu si
rozdélim na 6 dilii. Nachystame si 6 pecicich papira, na které si obkreslime kolecka podle velkého
talire. Poté rozetreme hmotu na papir, vzdy kousek pres okraje obkresleného kolecka. Upeceme si
takhle 6 placek pri 170st. ja pec¢u v horkovzdusSené troupé po dvou plechach, cca 7min. Po zchladnuti
opét vyrezeme kolecka podle talife. Odkrojky nechame na posypku vrchu a bohtt medovniku.
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