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Suroviny

Porce: 4

- cherry rajcata 4 ks

- vejce 6 ks

- veprové klobasy 4 ks

- Zzampiény 140 g

. pazitka 1 1zice

- strouhany Cedar 1 hrst

- anglickd slanina 4 platek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na rozehraté panvi, ktera muze pod gril, opeCeme na kolecka nakrajené klobasky, pridame
slaninu a za ob¢asného obraceni smazime dokrupava (asi 5 minut)

2. Pak vsypeme ocisténé, na platky nakrajené zampiony, smazime jesté asi 5 minut, potom slijeme
prebytecny tuk a prisady urovname, aby byly stejnomérné rozdélené

3. Uslehana vajicka osolime, opeprime, vlijeme na panev, opatrné rozhrneme, aby bylo dno
stejnomérné pokryté, smés lehce promichdme vidlickou a zvolna smazime, az vejce zacnou tuhnout a
pak posypeme rozpllenymi rajéaty, na jemno nastrouhanym syrem a na drobno nasekanou pazitkou
4. Celou panev dame pod gril a zapékame tak 2 minuty, aby povrch zpevnil, pied podavanim
nakrajime na rezy.
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