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Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- Cesnek 1 ks

- feferonka 1 ks

- Skvarky 1 hrst

. sadlo 1 1zice

- chléb tmavy 2 platek
. dle chuti sul 1 ks

. dle chuti kmin 1 ks

- syr 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory nakrajime a ddme do 11 vody. Cesnek oloupeme, 4 strouzky ddme stranou. Zbylé
prolisujeme a feferonku pokrajime. Priddme k bramboram a varime, dokud neni vse mékké.

Na suché panvi opeceme Skvarky. Chléb nakrdjime na kostky a také opeceme.

Do kazdého talire prolisujeme strouzek ¢esneku, pridame 1zicku sédla a trochu $kvarku. Zalijeme
polévkou, priddme chléb a posypeme strouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

