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Suroviny

Porce: 10

- polohrubd mouka 300 g

- vejce 2 ks

- mlety orech 3 hrst

- cukr krupice 200 g

- maslo 100 g

- mléko 10 1zice

- kakao 4 1zice

- kyprici prasek 1 balicek

- ¢okoladova poleva 1 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z mouky,vajec,orechu,cukru,rozpusténého masla,mléka a kakaa vypracujeme hladké tésto a
vmichame kyprici prasek.Tésto dame do silikonové formy vyplachnuté studenou vodou.Peceme je
priblizné 10 min v mikroviné troubé.Upecené srdce potrmeme rozpusténou ¢okoladovou polevou a
ozdobime podle své fantazie.
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