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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa, nakrajené na tenké platky 250 g

- Chilli papricka, zbavena seminek a nakrajena najemno 2 ks
- Tenké ryzové nudle 100 g

- Kureci vyvar 1 1

. Zampiony, nakrajené na platky 150 g

. Zazvor, oloupany a nakrajena nahrubo 1 1zice
- Limetkova stava 3 Izice

- Rybi omacka 2 Izice

- Stonek citronela 1 ks

- Kokosovy krém 400 ml

- Sekany koriandr 1 1zZice

- Mala chilli papricka na ozdobu, nakrajena 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:
1. Nudle pripravte podle navodu na obalu, scedte je a nechte stranou.

2. Ve velkém hrnci privedte k varu vyvar. Prihodte stonek citronely, zazvor, dvé chilli papricky a
varte pét minut. Pak pridejte houby a kousky kurete a jesté pét minut povarte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

3. Prilijte do polévky limetkovou nebo citronovou stavu, kokosovy krém a rybi omacku a pét minut
prohrivejte na mirnéjSim ohni.

4. Na kazdy talir navrste kopecek nudli a ty zalijte horkou polévkou. Pokud mate koriandr, posypte
jim (stejné jako zbyvajici chilli paprickou) ,hladinu’ - a neste na stal...



