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Suroviny

Porce: 4

- paprika Cervena 500 g

- bilé fazole 300 g

- tuku80g

- burty 2 ks

- cibule 2 ks

- Cesnek 1 ks

- bobkovy list 1 ks

- rajcatovy protlak 1 Izice

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Prebrané fazole proplachneme studenou vodou, zalijeme studenou vodou a nechame nabobtnat

2. Po 3 hodinach je uvarime domékka s prisadou bobkového listu

3. Na drobné nakrajenou cibuli zpénime na rozpaleném tuku, vmichdme mletou papriku, hned
zalijeme nékolika Izicemi vody

4. Pridame rajCatovy protlak, kmin, rozetreny cesnek, odkapané a oloupané fazole, a na tenké platky
nakrajené vurty

5. Gulas kratce podusime, okorenime rozemnutou majorankou, osolime, pridame papriky nakrajené
na nudlicky a jesté chvili dodusime.
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