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Suroviny

Porce: 4

- Stredné velké salatové okurky, oloupané a nahrubo nakrajené 4 ks
- Zakysana smetana 350 ml

. Ktra z pulky citronu 0.5 ks

. Stéava z jednoho a ptl citronu 1.5 ks

- Nadrcené listky maty 1 Izice

. Prirodni krupicovy cukr 4 Izice

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 10 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Okurky s matou rozmixujte. Pak primichejte zakysanou smetanu, pridejte citronovou $tavu i kuru
a cukr. Promichejte, ochutnejte a po libosti dochutte soli a peprem.

2. Takto pripravenou polévku ulozte na dvé hodiny do chladnicky. Podavejte studené, zdobené méatou
a platky okurek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

